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一夜寒风起，黄叶染初冬。初冬时节，城区街路两旁
树叶随风飘落，洋洋洒洒，浪漫又诗意。对于城市环卫工
人来说，落叶飘飞的季节着实令人“头痛”。

环卫、园林部门如何清扫树叶？收集起来的树叶又
会怎样处理？日前，记者就“落叶”问题走访了相关部门。

落叶急扫为哪般

“一片片落叶飘散在路面，仿佛给路面披上了一层金
闪闪的外衣，美极了！但这种景象也没持续多久就被环
卫工人们一扫而光了，很遗憾没能与这样的秋景合照。”

“我看这落叶就很好看，秃树、落叶是秋天独有的韵
味啊，为什么非要打破这种美好呢？”

“看惯了高楼林立、车水马龙的城市，每当看到落叶
铺地的美景时总觉得美的不可方物，但不知环卫公司为
何要急匆匆打破这种美好。”

……
面对落叶美景，不少市民发出如此疑问。
乌海楹环城市环境管理有限公司总经理毛潆进解释

道，“如果任由落叶肆意飘落，不仅会影响城市环境卫生，
还容易覆盖行车标识线，影响行车安全。秋冬季节天气比
较干燥，枯枝落叶不及时清理自然也存在较大火灾隐患。
当然，我们很理解广大市民群众想欣赏落叶美景的心情，
特意将乌海湖附近畅海街的落叶保留，供市民欣赏。”

“为及时清扫落叶，避免安全隐患，我们要求每条道路务
必于当日早晨7点30分前清扫干净，其余时间就是由环卫工
人自己支配，他们分管的区域如果有了新的落叶那就要及时
清扫。”乌海启洁城市服务有限公司车队长姚金忠介绍。

落叶清理手段多

针对深秋到初冬期间落叶周期长、落叶量大的情况，

我市各环卫公司均采取“人机结合”的作业模式，对落叶
集中路段进行重点清扫，并延长作业时间、加大清扫频
次，同时做好落叶清运工作，提高清扫落叶的效率和质
量，有效应对秋冬季节落叶的清扫、收集、运输工作，确保
环境卫生状况良好。

11月10日，滨河大道，几名环卫工人正忙着清理落
叶。大家将辅道上的落叶扫成一堆，有的将绿化带里的
落叶归拢起来，有的用铲子将落叶装入袋子里，还有的正
在使劲将车里和袋子里的落叶压实，大家分工明确，忙得
不亦乐乎。

“每天凌晨5点左右，我们就开始干活了，如果出来
晚，路上行人和车辆增多，清扫起来就会十分不方便。”环
卫工人李霞边扫边说，“落叶太多了，有时候前脚刚刚扫
完，身后就又落了一地，每天我们都要扫很多遍。这份工
作虽然很辛苦，但是看着原本被落叶覆盖的街路变得干
净和整洁，我们感觉非常有成就感，也会觉得环卫工作是
非常有意义的。”

市一中北门两侧树木繁多，叶子近期正值落叶高峰
期，环卫工人经常是一遍没扫完就又落了厚厚一层树叶，
每天清扫好多遍依旧如此。针对这种情况，姚金忠想到
一个办法，就是利用道沿冲洗车的压力将落叶打到道沿
下，这样既避免了清扫时的扬尘，又将落叶一次就处理干
净了，也减轻了环卫工人的工作量，使大家的工作效率大
大提高，可谓是一举多得。“采用这个办法后，清扫一遍，2
个人最多用时半小时就可以将路面处理干净了。”姚金忠
笑着说。为提升作业质量，降低人工作业强度，公司还会
采取人歇车不歇的工作模式，增加机械作业频次，提升清
扫质量。

记者了解到，我市现有4家环卫公司。其中，乌海启
洁城市服务有限公司和乌海楹环城市环境管理有限公司
负责海勃湾区环境卫生相关工作；乌海启达环境工程有
限公司负责乌达区环境卫生；乌海市盈联环境工程有限

责任公司负责海南区环境卫生工作。4家公司有环卫工
人2000余人，有洗扫车、干扫车、吸尘车、洒水车、大勾臂
车、后压缩车等车辆1000余辆。 环卫作业机械化程度的
不断提高，对我市城区、农区、厂区街路范围内的清扫、清
洗、降尘等提升了效率，减轻环卫工人的劳动强度，助力
城市精细化保洁。

落叶数量如此之大，清扫收集后怎么处理？市公用

事业发展中心和环卫公司给出了答案：小部分树叶由养
殖户运走，作为羊、牛等牲畜的饲料；剩余的树叶则被运
往垃圾填埋场填埋到地下或是电厂焚烧发电。

“‘落红不是无情物，化作春泥更护花’，落叶其实就
是大自然的一种馈赠。无论是用作制肥、发电，还是营造

‘落叶景观’都是物尽其用。”姚金忠说。
（张靖爽 文/图）

“我买的大葱一块三一斤，葱白可长了”“你这白菜不
错，多少钱一斤……”寒露节气过后，秋储冬藏迎来高峰
期，各家各户都忙着把秋菜搬进门，为丰富冬日餐桌做准
备。那么，为何在一年四季不缺鲜菜的今天，依旧有不少
人选择储秋菜呢？储秋菜又有什么讲究？对此，记者进
行了走访调查。

为何储菜？
市民：是传承也是仪式感

11月9日一大早，市人民公园北门早市及周围的秋
菜临时销售点十分热闹，大葱、白菜、萝卜、土豆、芥菜等
传统秋菜扎堆儿上市。菜农们架起磅秤，在各自的摊位
前整理摆放菜品，迎接购菜的群众。7时左右，早市迎来
采买高峰期。只见市民们有人拉着购物车，有人提着小
篮子，有人骑着自行车，三三两两挤在摊位前，选购自己
心仪的秋菜。

“您为什么储秋菜？”当记者用这个问题采访市民时，
72岁的老人李富光告诉记者，十几二十年前，储备好的秋
菜，全家人一直能吃到第二年的三四月份。冬天里，家家
餐桌都有酸菜炖粉条、白菜烩土豆、萝卜丝包子……不管

长多大、走到哪里，储秋菜的做法都与他相伴。在他看来
这既是老一辈人的共鸣，也是属于他们的乡愁。

“60后”“70后”买秋菜的记忆总是与劳动有关——
排队买、忙着搬，还得不厌其烦地“折腾”晾晒。住平房，
菜要搬进菜窖；住楼房没电梯，孩子都是劳动力，家里劳
力少的，邻居都会搭把手。腌酸菜、腌咸菜的方法那时也
会是邻里间亲密的谈资。

“我们住平房那会儿几乎家家户户都有菜窖，每年秋
末初冬就会用各种秋菜来填满它，今天买点儿大白菜，明
天囤点儿土豆，总是忙忙碌碌的。”“60后”老人张珉说。

“记忆里，爷爷家的菜窖不仅是我们全家人的粮库，
还是我和妹妹们儿时的游乐场所。”张珉的孙子张乐说，

“小时候也不懂什么是储秋菜，只记得每到秋凉的时候，
爷爷家的菜窖就会渐渐变得满满当当，我们小孩子总喜
欢爬进去玩儿，所以下窖拿菜也就成了我们的专属工
作。如今，我们已长大，储秋菜也成了我们的事儿，要说
究竟是为什么其实我也不知道，或许就是传承吧，看着
爷爷，爸爸都曾为家里储秋菜，总觉得自己也该这么
做。”

“90”后小伙马鹏飞和妻子结婚3年，每年秋末冬初都
会一起到各个市场转转，对比菜价，选购秋菜。“年轻人过

日子总得有点儿仪式感，用我们的话来说储秋菜是我们
迎接这个冬季最大的诚意，而对比菜价则是我们对储秋
菜这件事儿最大的诚意。”马鹏飞乐呵呵地说。

行情如何？
菜贩:价稳货全随意购

菜市场里，菜摊上的叫卖吆喝声，品种多样的新鲜果
蔬，交织成一幅热气腾腾的生活画面。近日，记者在海勃
湾区依林市场、金裕市场等大型批发市场看到，秋菜主角
白菜、大葱、土豆以及胡萝卜、青萝卜、心里美、芥菜等种
类齐全，供应充足。

蔬菜批发商何先生告诉记者，他平日到外地拉水果
回来乌海售卖，秋菜需求旺季就会到临河拉土豆、白菜等
秋菜销售。“秋菜需求量大，基本上3天就能卖掉我这一
皮卡车的菜。像土豆、白菜这些咱老百姓餐桌上最常见
的蔬菜，人们大多数是整袋购买。西红柿、大葱这些人们
炒菜常用的也都是一次性买个二三十斤。”何先生乐呵呵
地说，“这次他进回来的柿子一天就能卖2千多斤，销量
好，赚的也多。”

在海南区黄河市场一辆售卖大葱的三轮车旁围满了
人，市民们纷纷挑选着自己心仪的大葱。摊主吴强一边
吆喝着“大葱两块钱一斤”，一边称斤收钱，好不忙碌。“葱
是咱做饭调味的必需品，餐餐都需要，我看这价格倒也还
行，葱白也挺长，就一次性买了50斤，够这个冬季吃了。”
正在挑选大葱的市民李女士说。

在海勃湾区依林市场卖白菜的常来秀告诉记者，虽
然当下生鲜超市到处都有，菜也不缺，但还是有不少人选
择购买白菜用来腌制。“腌制酸菜是很多人的选择，有的
人家里有露台、阴台之类的也会晾晒。”她说，虽然秋菜的
销量不如以前，但价格却没什么变化，市民可以放心购
买。

11月10日，记者看到，各类秋菜由于品种、质量不
同，售价也不尽相同。白菜1公斤1.5元左右，土豆、萝卜
等每公斤2元左右，大葱每公斤在4元-7元之间,用来腌
制咸菜的心里美、青萝卜、蔓菁、芋头、芥菜等每公斤则在
2元-2.8元之间。记者走访发现，与海勃湾区依林市场、
金裕市场等大型批发市场相比，各小区门口零售摊点的
秋菜价格略高。乌达区和海南区市场的蔬菜价格相对海
勃湾区各大市场较低。

怎么储菜？
大爷大妈：支你小妙招

从平房到楼房，屯秋菜依然是老人们每年必不可少
的一项任务。从买菜到储菜，大爷大妈们各有自己的一

套储秋菜攻略和秘籍。这些攻略和秘籍既是一种生活仪
式，也是人们生活的乐趣。

在依林市场，张阿姨原本抱着随便逛一逛，看看秋菜
行情。结果看到低价白菜，果断出手买了三四颗。“本想
多买点儿，但我这年龄再多就拎不动了。”她告诉记者，秋
菜价格区间比较宽泛，比如白菜，在滨河区恩河锦苑小区
门前的菜摊售价八毛钱一斤，依林市场的价格却是七毛
钱一斤。

“去年，我家老头子就着急，买早了，结果过了大约一
个礼拜，价格又降了，多花了一百多，心疼呀！”张阿姨告
诉记者，买秋菜千万不能着急出手。“一般秋菜刚上市的
时候价格都会略高一点，随着大批本地菜陆续上市，菜价
也会慢慢降下来。”张阿姨说，更重要的是，随着秋菜离地
时间的增长，菜中的水分也越来越少，这样除了秋菜上市
量增大造成的价格下降，秋菜水分蒸发也会导致分量的
减轻，同样花100元，会买到更多的菜。这两笔账一算，
可以看出选择一个合适的时间出手能省不少钱。张阿姨
也提醒，不着急出手但也不能过于晚，如果下手晚了不仅
价格不理想，而且挑不到好菜。

对于如何买秋菜，张阿姨分享了自己的经验。比如
大葱，最好选择葱白结实粗大且葱叶少的。“葱叶子一晒
干就不剩啥了，最终吃的主要还是葱白的部分。买大白
菜也是一个道理，因为储存时菜叶的水分会蒸发，吃到肚
子里的大都还是菜心部分。所以买白菜选菜心结实，白
菜帮厚实的。”张阿姨说，“买土豆最重要的就是先看看颜
色，有些颜色发青的别买，口感不好。”

“真怀念以前家家户户都有菜窖的日子呀！”11月12
日，在302新天地市场买菜的“60后”老人王国红告诉记
者，年轻时候住平房，家里有堆放煤球和木柴的棚子，棚
子里面挖了一个小菜窖，那时候每到冬天，攀着梯子下菜
窖取菜都是他必不可少的一项任务。

“菜窖里没有暖气，但只要做好保暖，菜从来都不会
上冻。吃起来也很新鲜。”王国红说，如今住了楼房，秋菜
都是堆放在阳台上，一不小心就上冻不能吃了。为此，他
今年秋菜季特意准备了几个泡沫箱子，还向邻居要了很
多废报纸。“这些都是预防上冻的必备工具。”王国红向记
者讲述着他的储菜秘籍。天气上冻时，外面零下二十多
摄氏度，阳台至少也是零下十几度，达到这样的温度时，
把白菜、土豆等囤好的秋菜放在泡沫箱子里，再包一层报
纸，就能防止蔬菜上冻。

无论是选菜的秘诀还是储菜的技巧，抑或是对市场
价格的判断，大爷大妈们都是在多年买秋菜的实践中总
结出来的经验。这些经验，是人们茶余饭后的谈资和话
题，如今在这个不缺吃穿的时代里，秋菜攻略已经从原来
的生活技能变成了囤菜人的一种人生乐趣。

（张靖爽 文/图）

又到秋储冬藏时

寒风起 落叶飞
环卫工人清理忙

压缩垃圾。

秋储忙。

干扫车通过刷子、气流共同完成清扫作业。

清扫街路。 落叶收箱。 落叶装车。


